
AKASHI SHIRATAMA UMESHU
Akashi

NOTE GENERALI

Tipologia Liquore a base di Whisky Akashi

Zona produttiva Akashi, White Oak Distillery

Materia prima Le prugne vengono fatte macerare nel Shochu (acquavite 
giapponese). Il tutto poi è arricchito da Whisky e zucchero.

Gradazione alcolica 14% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra scuro.

Profumo Al naso spiccano note di prugna, miele e mandorle.

Sapore Al palato è corposo, con in evidenza prugna e mela candita.

AKASHI / GIAPPONE

ANNO DI FONDAZIONE | 1888

METODO DI DISTILLAZIONE | DOPPIA DISTILLAZIONE 
ATTRAVERSO 2 POT STILL

INVECCHIAMENTO | MINIMO 3 ANNI
INSP IRE D BY TRADITION


